® TUV, TUEV and TUV are registered trademarks. Utilisation and application requires prior approval.

Certyfikat

Standard odniesienia IFS Food
wersja 7, pazdziernik 2020

Numer rejestracyjny 01 181 2041544

Posiadacz certyfikatu: ZAKLAD DROBIARSKI LECH-DROB Sp. z o.0.
ul. Tartaczna 20B
14-230 Zalewo
Polska

COID: 59999

Zakres certyfikacji: Ubdj kur rosotowych, kur miesnych i kurczakéw. Rozbiér,
porcjowanie, trybowanie: migso drobiowe (elementy i tuszki),
podroby, tapy, mieso mielone. Pakowanie w worki foliowe
w skrzynkach i kartonach lub prézniowo.

Slaughter of light hens, heavy hens and chickens. Cutting, portioning, boning:
poultry meat (elements and carcasses), offal, feet, minced meat. Packed in foil
cases in boxes and cartons or in vacuum.

Wymagania IFS Food i innych powigzanych dokumentéw normatywnych
sg spetnione na poziomie wyzszym z wynikiem 97,09 %.

Zakresy produktow/ Zakresy technologii: patrz zatgcznik

Rodzaj oceny: niezapowiedziana

Data oceny: 2023-05-22 — 2023-05-24

Data wydania certyfikatu: 2023-07-13

Termin nastepnej oceny (dla ponownej certyfikacji) zapowiedzianej:
2024-06-05 — 2024-08-14

Termin nastepnej oceny (dla ponownej certyfikacji) niezapowiedzianej:
2024-04-10 — 2024-08-14

Okres waznosci: Certyfikat jest wazny do 2024-09-24.

Cologne, 2023-07-13 /)%u/»

/ Beata Kraszewska
TUV Rheinland Cert GmbH
Am Grauen Stein - 51105 Koln
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Zatgcznik do certyfikatu

Standard odniesienia IFS Food

wersja 7, pazdziernik 2020

Numer rejestracyjny 01 181 2041544

Numer zezwolenia sanitarnego: PL 28073901 WE
GS1 GLN: 5909000835382

Data ostatniej oceny zapowiedzianej: 2022-07-01

Zakresy produktow: 1. Czerwone i biate mieso, produkty drobiowe i migsne

Zakresy technologii: D,E, F



® TUV, TUEV and TUV are registered trademarks. Utilisation and application requires prior approval.

Certificate

Standard

Certificate Registr. No.

Certificate Holder:

Scope:

Validity:

www.tuv.com

(( DAKKS

Deutsche

IFS Food

Version 7, October 2020
01 181 2041544

ZAKLAD DROBIARSKI LECH-DROB Sp. z o.0.
ul. Tartaczna 20B

14-230 Zalewo

Poland

COID: 59999

Slaughter of light hens, heavy hens and chickens. Cutting,
portioning, boning: poultry meat (elements and carcasses), offal,
feet, minced meat. Packed in foil cases in boxes and cartons

or in vacuum.

The requirements of IFS Food and other associated normative
documents are fulfilled on Higher Level with a score of 97,09 %.
Product-scope(s) / Technology scope(s): see annex

Type of Assessment: unannounced

Date of Assessment: 2023-05-22 — 2023-05-24

Certificate issue date: 2023-07-13

Next Assessment time period (recertification Assessment) announced:
2024-06-05 — 2024-08-14

Next Assessment time period (recertification Assessment)
unannounced: 2024-04-10 — 2024-08-14

The certificate is valid until 2024-09-24.

Cologne, 2023-07-13 @%‘N‘-

) / Beata Kraszewska
TUV Rheinland Cert GmbH
Am Grauen Stein - 51105 Koln

® |FS /A TOVRheinland®
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Annex to certificate

Standard IFS Food

Version 7, October 2020
Certificate Registr. No. 01 181 2041544

Sanitary legal authorisation number: PL 28073901 WE
GS1 GLN: 5909000835382

Last unannounced Assessment date: 2022-07-01

Product scope(s): 1. Red and white meat, poultry and meat products

Technology scope(s): D,E F



® TUV, TUEV und TUV sind eingetragene Marken. Eine Nutzung und Verwendung bedarf der vorherigen Zustimmung.

Zertifikat

Prifungsnorm

Zertifikat-Registrier-Nr.

Unternehmen:

Geltungsbereich:

Gultigkeit:

www.tuv.com

( DAKKS

Deutsche

IFS Food

Version 7, Oktober 2020
01 181 2041544

ZAKLAD DROBIARSKI LECH-DROB Sp. z o.0.
ul. Tartaczna 20B

14-230 Zalewo

Polen

COID: 59999

Schlachtung von Brihenhihnern, Fleischhiihnern und Hihnern.
Schneiden, Portionieren, Entbeinen: Gefliigelfleisch (Elementen
und Karkassen), Innereien, FiRe, Hackfleisch. Verpackt
in Folienbeuteln in Kisten und Kartons oder im Vakuum.

Slaughter of light hens, heavy hens and chickens. Cutting, portioning, boning:
poultry meat (elements and carcasses), offal, feet, minced meat. Packed
in foil cases in boxes and cartons or in vacuum.

Die Anforderungen des IFS Food und anderer zugehdriger, normativer
Dokumente sind auf Héherem Niveau mit einer Bewertung von
97,09 % erfullt.

Produkt-Scope(s) / Technologie-Scope(s): siehe Anlage

Art des Assessments: unangekindigt

Datum des Assessments: 2023-05-22 — 2023-05-24

Datum der Zertifikatausstellung: 2023-07-13

Zeitspanne nachstes Rezertifizierungsassessment angekiindigt:
2024-06-05 — 2024-08-14

Zeitspanne nachstes Rezertifizierungsassessment unangekundigt:
2024-04-10 — 2024-08-14

Dieses Zertifikat ist glltig bis zum 2024-09-24.

Kéln, 2023-07-13 /)//(//vw

} / Beata Kraszewska
TUV Rheinland Cert GmbH
Am Grauen Stein - 51105 Koln

*IFS /A TOVRheinland®

Akkreditierungsstelle Food Genau. R|Cht|g

D-ZE-16031-01-00



Anlage zum Zertifikat

Prifungsnorm IFS Food
Version 7, Oktober 2020

Zertifikat-Registrier-Nr. 01 181 2041544

Nummer behordlicher Zulassung: PL 28073901 WE
GS1 GLN: 5909000835382

Datum des letzten unangekundigten Assessments: 2022-07-01

Produkt-Scope(s): 1. Fleisch, Gefligel und Fleischprodukte

Technologie-Scope(s): D, EF



